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Nella centuria di farmaglia da cmngue
generazion:, nel fertih jugen coltivat a
grar duro Lra i raveninali liumi Ronco
e Montone, nelle vicinanze della ro-
manica preve di San Fietro in Trenlo,
prende vita la pasta secca integrale da
agricollura integrala, dweltamente dal
produttore al consumatore, dai campi
alla tavola, vera filkera a chilometro zero.
Tradizone ¢ innovazione sono i fulcro
di una sinergica aznone, dove lavoro
urmane ¢ corretle praliche agronormi-
che @1 fondono nel motto di famigha,
Labor Omnia Vincit Bene Colvit Agris.
Il nostro progetto garantisce Tartigia
nalita della pasta da semola inlegra-
le grazie alla macmatura a pietra della
varield principe det grani dun italiam,
i Senatore Cappelli, trafilata ruvda
al bronzo ed a lenta essocazione, pid
ricca in fibre ¢ proleine, guale frulto
di una filierea NOOGM. A Voi la pos-
sibilita di assaporare una  aulentica
pasta secca romagnola anche solo
<on un filo di oo doliva, per meglio
apprezzaria e gustarla fino m fondo.

LABOR OMNIA VINCIT
BENE COLVIT AGRIS

VALORI NUTRIZIONALI MED! PER 100g
Vislore energetico 1371K100g paria 323
Keal

Crassi (L8 g oh cun ackdi qrass: sakurl (L17 g
Carboidrati 65.3 g di cui zucchen 295 g
Proteane 136 g - Tibra alimentare 568 g

Amido 62,3 % - Sule 0 g - Sodo tcoe

Ternpo di cotlurs 506 rminuti
_louo 20171292
Da consurnars enlro il 11/12/2019

5009 €




