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Buongiorno, vorrei rubare un pol del tuo tempo per presentarmi rac-

con{:ancloti Ia mia storia. Ig storia cli que”a Cl\e per me & una passione.

Ig mia ]Eamiglia possiede svariati ettar cli Uliveti, n piccoli paesini cle"a provincia
di Cosenza, realta in cui il tempo sembra essersi Fe‘r’mato in una terra con cul
|a natura & stata l)enevola, precisamente su"e Co”ine cli San Ianzo Jel \/a"o,
Tefr'r’anova ola Sil)a‘r’i e ne”a planura cli Cassano a”o |onio. D‘r’ooluciamo olio cla
sempre, p‘r»incipalmente per autoconsumo per poi vendere | eccedenza e provare a
vientrare delle spese che |'olivicoltura comporta. Una prassi consueta in questo

angolo di Calal)ria in cul quasi tutte le Famiglie Aispongono di un piccolo uliveto.

Sono crescivto accompagnando mio nonno tra i nostri Jliveti, Seguenclo Fn da
bambino le ]Casi della Flie‘r’a p’r’oAUH:iva, cosa che continuo a ]Eare ancora oggi, cio
i o permesso di maturare una certa esperienza ]Eacenolo mio un sapere antico che
si t*r’amanJa ola generazioni, ossefr'\/ando e ascol’canolo {%nancke gli operai che per
Nol $1 OCCUPAVANO della raccolta, pe‘r'cl\é ritengo che la conoscenza debba pr’ececlere
e o che ognuno di noi abbia qualcosa da Insegnare. I—Io ]EaH:o quinc]i mie delle
semplici T’egole e con umilta ho cominciato ad occuparmi dello prr'ocluzione dell’olio
per me e per la mia Famiglia, subentrando a mio nonno ed ai miei zii, arrivando a
proporre | eccedenza della nostra prr'ocluzione al di FUOT'i dei conFni T'egionali una vol-

ta intrapresa la carriera universitaria a Sale‘r’no, ottenendo un ottimo riscontro.

Ecco quincli Iidea di tT'asFormaT'e la mia passione In un qualcosa di pI, tenendo ben
Fe‘r’mi principi caT’Aine quali rispettoe quali‘cc‘l, integra nclo questo Baclig‘r’ouncl con cono-
scenze ag‘r’onomicl\e via via piv avanzate cheho acquistto con lo studio costante, metten-
doanche da parte |l tradizione e il concetto a tratti schiacciante di “si 2 sempre Fa’d:o

”

cosi , pefr’seguenclo |l mia strada capaT'L)iamente. De'r’ché non si ]qnisce mai di imparare.

Ancora oggi 1 nostri uliveti sono curati alla stessa manieva di quanclo i ero bambino:
gli alberi vengono T'ipuliti a mano dai po”oni che crescono dalle radici, concimati solo
con stallatico ma in maniera piU razionale, in modo tale da dave alla terra il giusto
Fal)l)isogno di sostanze orr’ganiclle nutritive; proteggiamo 1 nostri alberi clagli attacchi
olegli insetti con il “caolino”, una sostanza mine‘r'ale e na‘curale cl\e impeolisce |lovodeposi—
Zione cle”e Ia‘r've a”,in‘cerno clei Fr'utjci, evitiamo cosi Ai usare FtoFaT'maci o elemen{:i che

hanno poco a che ]Care con il concetto di naturale, peT'cl\é que”o che stai assaggianAo

BB« olio che consumo io e che porto sulla mia tavola e su que”a della mia Famiglia.
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C i ulivi vengono inoltre potati ad anni alterni, in modo che la pianta non disperda la sua
|inFa e Timanga sempre Vigorosd € sand. I£ olive raccolte quando | pigmentazione ci indi-
BB L. & possibile, iposte in cassette forate e non in sacchi, per evitare che si schiaccino
eche manchi loro la givsta aerazione. | {:r’an’coi che utilizziamo per la molitura sono dislo-
cati nelle vicinanze dei tre terreni che possediamo, in modo che i frutti vengano lavorati
Fr'esclwi e clwe conservino Ie Iom proprieta. E owiamente il Iom gusto. In{;ne Ilolio viene
sboccato in luoghi freschi, all interno di fusti sigillati ermeticamente per evitare il contat-
to con |Uce e aria, ri’carJanJo quincli il processo Ai ossidazione. Defr’ questo motivo imLo’c—

tigliamo solo al momento e su T’ic"\ies‘ta, cosi da avere sempre un olio Fr'esco e pr'o{:umato.

Defr’ ancIaT’e incontro ai clivefr’si palati aL)L)iamo scelto cli presentarcr con tre tipo-
|ogie ali olio Aiverse a seconola cle”e cultivar Cl\e chilizziamo, c]i#emen’ci a seconc]a clel—
| posizione dei terreni, del pr'oFlo orr'ganoleH:ico e del pe"r'ioclo di raccolta: coltivia-

mo olive cli varieta |Qoggiane"a a San Ianzo Ael \/a”o, l:“r’antoiana e Igccino a

Te‘r'r'anova cla Sibari, (;"r’ossa Cassanese a Cassano. Riusciamo cosi a propor-
ve olii delicati al pala’co e altri pIU Fru’c’ca’ci con adcidita pIU basse e sapori piv Fovti.

| nemi che abbiamo scelto e che vedi sulle I:)oH:iglie non sono FPUH:O del caso ma permettimi
di spiegaﬁ:eli. Angelico & dedicato al vicordo di una persona che occupa un posto speciale
nel mMIO CUOPe, UNa Cugind, Ma primad ancord dmica, so1'>e"a, mac]‘r’e; |mpaviclo Aeve il SuOo
home alle olive crescivte vigorose e saporite, nel totale clispT’ezzo delle condizioni awerse
a cui gli alberi sono stati sottoposti negli ultimi anni (po’cature spregiudica{:e, sicaita,
gelate, mancanza di sostanza orr’ganica); inFne Decimo, pefr'cLé nel decimo giorno di
marzo Lo ricevuto il Aono pIU g‘r’anAe Ae"a mia vita, Fclanzandomi con colei c|1e presto
clive’rrr’a‘l mia moglie, |a mia meta e |a mia meta, ma prima socia e sostenitrice clle lla

B8lLo Ji imbarcarsi con me in que”a che i auguriamo sia una splenAicla awentura.

Al)l)iamo un SOlO ol)iettivo: proporre un P’r’()JO{:{:O Ai eleva’ca qualﬂ:&, non F—

nalizzato esclusivamente a”a Venclita, ma clle sia qualcosa cli cul Fr'egiorr'—

’
a, che tenga alto il nostro nome, cosi come que"o della Calal)‘r’la e dell |Jca||a.

Siamo Un’azienda nuova cl\e st sta a][Faccianclo aJesso SUI mercato, con Umiltc‘l e tan-
ta Voglia di ]Ea”r'e consapevoli di poter migliorare g“r'aclualmente, operiamo tra innume-
T'evoli cli](Fcolta‘ Cl\e neancl]e sl possono Immaginare: Aa"e in]tragh’ujcjcure, al servizi cli
contorno, a”a immancaL)iIe L)U’r’ocr’azia, ma aL)L)iamo |e spa”e aIDL)as‘tanza soliJe e |a

’ ’
convinzione, ma’cuva’ca nel Jcempo e con I esperienza, CI’]e almeno | O|IO |O sappiamo Fon"e.
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